
Scopri l'innovativa "cura" del pesce

Plugin



L ' AF F U M I CAT U RA  D E L  P E S C E  "A  F R E D D O "

Negli ultimi anni si sono sviluppati e si stanno ancora sviluppando i
cosiddetti alimenti “ready to eat” (RTE, pronti al consumo),
alimenti perfettamente in linea con le nuove abitudini alimentari
degli Italiani, e con le esigenze, sempre più sentite, di praticità e di
velocità d’uso. E’ proprio in quest’ambito che hanno largo spazio
gli alimenti affumicati, e per tradizione il pesce è uno dei prodotti
che più frequentemente viene sottoposto a processi di
affumicatura.
Pesciugatore® cura, asciuga e affumica il pesce consentendo di
raggiungere la temperatura e l’umidità desiderata in breve tempo,
per poi essere a lungo mantenuta. Il pesce subisce la sua lunga
maturazione naturale attraverso un sistema brevettato che lo
rende più sicuro. Garantisce un “ottimo” prodotto per tutto l’anno
su cui apporre il tuo nome.
 
Tu selezioni e prepari il pesce, Pesciugatore® di dà il prodotto
finito, sicuro e gustoso

L'unico metodo professionale per la cura e
l'affumicatura del pesce

Brevetto europeo  EP2769276B1 
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PERCHÉ SCEGLIERE PESCIUGATORE®?

AFFUMICA
CURA

Controlla
Gestisce
Monitora

C O N T R O L L O  C O N  S I S T E M A  D I

p h - m e t r i a  i n t e r g r a t o

Metodo di
aromatizzazione ed

affumicatura del pesce
originale e brevettato

Il Brevetto EP2769276B1 

rilasciato dallo

 European Patent Office

c l e a n i n g  i n  p l a c e :  l a v a g g i o  e

s a n i f i c a z i o n e  d e l l a  c a m e r a

TESTATO ED APPROVATO

DAL D.M.V.P.A. DELL'UNINA

 industria 4.o

gode di iperammortamento al 270%

s i s t e m a  d i

u m i d i f i c a z i o n e / a R o m a t i z z a z i o n e

i n t e g r a t o  e  b r e v e t t a t o

L ' U N I C O  C O N F O R M E  A  T U T T E  L E

N O R M A T I V E  V I G E N T I
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W W W . P E S C I U G A T O R E . I T

M A D E  I N  I T A L Y

1 0 0 %

sicuro - professionale - certificato

Cura il pesce in maniera naturale
4  ricette climatiche integrate

B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1



linea plug in

Da 6o a 200 Kg al mese di pesce curato
Design compatto ,  funz ionale ed innovativo

B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1



B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1

plugin 60 kg e 60 kg pensile

total view color line total view color

Dimensioni: L1100 mm   P785 mm  H1320 mm

allestimento standard:

Display 7" S.F.C.

Sistema di pH metria integrato

Sistema di umidificazione/aromatizzazione

CLeaning in place

controllo remoto

4 coppie guide in acciaio AISI 304 

4 griglie  in acciaio AISI 304 

2 porte in vetro

 

interno con luci Led

Kit di ricircolo aria

 

Range di temperatura: -3° C +46° C

Range di umidità: 30% – 99%

assorbimento max 2376w 
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B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1

plugin 100 kg

total view color line total view color

Dimensioni: L730 mm   P785 mm  H2115 mm

allestimento standard:

Display 7" S.F.C.

Sistema di pH metria integrato

Sistema di umidificazione/aromatizzazione

CLeaning in place

controllo remoto

7 coppie guide in acciaio AISI 304 

7 griglie  in acciaio AISI 304 

1 porte in vetro

 

interno con luci Led

Kit di ricircolo aria

 

Range di temperatura: -3° C +46° C

Range di umidità: 30% – 99%

assorbimento max 2376w 
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B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1

plugin 150 kg

total view color line total view color

Dimensioni: L905 mm   P785 mm  H2115 mm

allestimento standard:

Display 7" S.F.C.

Sistema di pH metria integrato

Sistema di umidificazione/aromatizzazione

CLeaning in place

controllo remoto

7 coppie guide in acciaio AISI 304 

7 griglie  in acciaio AISI 304 

1 porte in vetro

 

interno con luci Led

Kit di ricircolo aria

 

Range di temperatura: -3° C +46° C

Range di umidità: 30% – 99%

assorbimento max 3500w 

52



total view color line total view color

B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1

plugin 200 kg

Dimensioni:Dimensioni: L1465 mm   P785 mm  H2115 mm

allestimento standard:

Display 7" S.F.C.

Sistema di pH metria integrato

Sistema di umidificazione/aromatizzazione

CLeaning in place

controllo remoto

7+7 coppie guide in acciaio AISI 304 

7+7 griglie  in acciaio AISI 304 

2 porte in vetro

 

interno con luci Led

Kit di ricircolo aria

 

Range di temperatura: -3° C +46° C

Range di umidità: 30% – 99%

assorbimento max 4140w 
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total view color line total view color

B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1

plugin 100 + 100 kg

Dimensioni: L1465 mm   P785 mm  H2115 mm

allestimento standard:

Display 7" S.F.C.

Sistema di pH metria integrato

Sistema di umidificazione/aromatizzazione

CLeaning in place

controllo remoto

7+7 coppie guide in acciaio AISI 304 

7+7 griglie  in acciaio AISI 304 

2 porte in vetro

 

interno con luci Led

Kit di ricircolo aria

 

Range di temperatura: -3° C +46° C

Range di umidità: 30% – 99%

assorbimento max 3700w 
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B R E V E T T O  N ° E P 2 7 6 9 2 7 6 B 1

combo 100 + 100 kg pesce e carne

pesciugatore® combo 100+100 kg pesce e carne  è disponibile anche nelle versioni Color,

 Total View e Total View Color 

Dimensioni: L1465 mm   P785 mm  H2115 mm
 

allestimento standard:

Display 7" S.F.C.

Sistema di pH metria integrato

Sistema di umidificazione/aromatizzazione

CLeaning in place

controllo remoto

5 +7 coppie guide lisce  in acciaio AISI 304

5+7 griglie in acciaio AISI 304 

2 porte in vetro

 

interno con luci Led

Kit di ricircolo aria

 

Range di temperatura: -3° C +46° C

Range di umidità: 30% – 99%

assorbimento max 3700w 
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